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Depuis des générations, la boucherie est au coeur du
patrimoine culinaire marocain. Plus gqu'un métier, elle
incarne un savoir-faire transmis avec passion, ou chaque
geste reflete une quéte d'excellence. Aujourd’hui, cette
tradition s'allie aux avancées technologiques pour offrir des
produits toujours plus qualitatifs et répondre aux exigences
des consommateurs modernes.

Le Maroc s'impose comme un leader de lindustrie de
la viande dans le monde arabe et en Afrique, avec une
ambition claire : moderniser et valoriser ce secteur. Dar
L'Gzzar s'inscrit pleinement dans cette dynamique en
combinant savoir-faire ancestral et innovation pour proposer
des viandes d'exception, issues d'une sélection rigoureuse
et d'une maitrise artisanale sans compromis.
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L’Excellence Boucheére
Entre Tradition et Innovation

Mais notre engagement ne
s'arréte pas la. Chez Dar L'Gzzar,
nous croyons en la transmission
et l'accompagnement. Clest
pourquoi nous mettons notre
expertise au service des particuliers
et des professionnels a travers le
conseil, 'assistance et la formation.
Notre mission est de rehausser
les standards de la boucherie
marocaine et d'éduquer les
consommateursaunealimentation
de qualité, en valorisant le Made in
Morocco.

Avec Dar L'Gzzar, la viande devient une expérience ou passion, savoir-faire
et innovation se rencontrent pour vous offrir le meilleur.
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Nos Services

» DECOUPE ET TRANSFORMATION » DECOUPE ET TRANSFORMATION
DE VIANDE ROUGE DE VIANDE BLANCHE

» PRODUITS ELABORES » CHARCUTERIE ARTISANALE

» FORMATION & CONSEIL » RECHERCHE & DEVELOPPEMENT

Nos Valeurs

» TRADITION & INNOVATION » EXPERTISE & SAVOIR-FAIRE
» HYGIENE ET TRACABILITE » RESPONSABILITE SOCIALE &
ENVIRONNEMENTALE
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A /‘ Certificate of
« % Registration

This 1s to certify that

DAR L'GZZAR

Lot 2-16, Economic Activity Zone, Benslimane 13000, Morocco

has been assessed by RICL and found to comply with the requirements of

ISO 22000 : 2018

Food Safety Management Systems

For the following activities:
Production (Red Meat Cutting, Processed Products, Ground Meat, Charcuterie)
{ Food Chain Category: C/C1 )

This Certificate 15 Valid from 0062025 Unul 037062026

Date of Initial Certification: 04062025 Certificate No.:

[st Survelllonce on or before: 03052026
[Ind Surveillance on or before: 03.05/2027 25RN06BB
Certification Valid Unnl: 0306/ 228
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- Royal Impact Certification Ltd.
CB-M5-Zo-d 13 E23, TowerE, (Thum, Biod Mo, A - 40, Soclor - 62, Noda 201301, Indi
This cerificata can be verfied ai wes: inlconsearch.ceg, wwesnidisoocom. méofBirciso com

www. uafacoreditation. org or al wea nckso. com Phane : =31 1204113853

Urubed Accrediaion Foundason 1ME, 1080 Laskin Road,
Sulie 1281 38, Vingnia Beach, Wk 22481, LEK

LAF &8 membar of frlemabonal Accredishon Forom (IAF). s membarsivp stafus can be venfied af wwwiialfnu

his Carfficale remawns the propardy of Royal Impad Ceriffication Limited, Must be refumed on meguest or if cerificate is
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Decoupe
Boeuf

Quartier Arriere Boeuf
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Poitrine Boeuf avec Os

Collier Boeuf
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Globe Boeuf

Epaule Entiere de Boeuf

Aloyau Boeuf
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Tranche de Boeuf

Faux-Filet de Boeuf

Collier de Boeuf
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Macreuse d'Epaule Boeuf
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T-Bone Steak de Boeuf
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Cote a I'Os Wagyu

Emincées de Boeuf
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Escalope de Beeuf Collier de Beeuf

Rumsteak de Boeuf Paleron de Boeuf

Entrecote de Boeuf Persillée
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Bavette d'Aloyau de Boeuf

Ribs de Boeuf

Filet de Boeuf entier
paré nettoyé
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Foie de Beoeuf Rognons rouges de Boeuf

Ris de Boeuf Cervelle de Boeuf
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Blanc de Boeuf Pieds de Boauf

Os a moelle de Boeuf

18



Dar I'Gzzar

Decoupe Ovine
(agneau-agnelle)

Demi-Carcasse Agheau Quart avant Agneau
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Gigot d’Agheau Désossé

Ficellé

Gigot d’Agnheau Entier

Gigot d’Agneau Désossé

Gigot d'’Agneau Ficellé
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Epaule d'Agneau désossé
facon Canard

Cotelettes d’Agneau

Cote Filet d'Agneau
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Gigot d'’Agneau Découpé

Souris d’Agneau

La selle d’/Agneau
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Coeur d’Agneau

Douwara Complete
d'’Agneau

Crépine d'’Agneau
- Graisse Boulfaf

Foie d’Agneau
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Poumons d’Agneau

Téte d'’Agneau
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Decoupe Volaille

Pilon de Poulet

il 3. S Rt

Cuisse Entiére de Poulet
Désossée

Ailes de Poulet

25



Dar I'Gzzar

Emincées de Poulet

Brochettes de Poulet nature

Escalope de Dinde

Brochettes Filet de Poulet

Filet entier de Dinde
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Prpduits éla_borés
ovins et bovins

Merguez de Boeuf aux Fines
Herbes

Saucisse de foie de boeuf




Dar I'Gzzar

Burger Boeuf pané

Rate Boeuf farcie
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Produits elabores
volaille

.

Brochette Poulet Mariné Viande Hachée de Poulet

30



Dar I'Gzzar

Fingers
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Saucisse de Poulet
au Fromage

Nuggets de Poulet
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Croquettes de Poulet
au Fromage

Saucisse de Dinde
Marocaine

i

Viande Hachée Dinde
assaisonée

32



CHARCUTERIES
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Charcuterie
Viandes Rouges
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Cacher de Boeuf (piquant) Hot Dog de Boeuf

aux Olives au Fromage
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Charcuteries

Jambon de Boeuf
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Paté de foie de boeuf Pepperoni de Boeuf

Jambon d’Agheau Fumé
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Charcuterie
Volaille
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Hot Dog de Poulet
au Fromage

R e

Poulet Farci a la Brésilienne
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Jambon de Dinde au Paprika

Charcuteries

Jambon de Dinde Fumé
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+21252 32 92 016
contact@darlgzzar.com
www.darlgzzar.com

Lot2 -16 Zone d'activité économique,
Benslimane - Maroc




